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Gelateria

Dal 1987

GELATERIA ARTIGIANALE ITALIANA
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OLTRE 30 ANNI DI
GELATI ARTIGIANALI
DAL SAPORE
AUTENTICO
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La gelateria Old Bridge nasce

(—ELATE R‘ oltre 30 anni fa nel cuore di
J Roma, in viale dei Bastioni di
e Michelangelo (nei pressi del

-_;JH,;_.-;'% | PRODUZ\ONE PROK Vaticano), dal sogno e dal lavoro

R = di Gianni e Antonello, gli

: artigiani che da sempre
producono il nostro gelato
artigianale naturale che ogni

giorno attira migliaia di persone
da tutto il mondo.
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IL NOSTRO GELATO
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30 ANNI DI ESPERIENZA
E PASSIONE

IL GELATO SECONDO LA TRADIZIONE DI
FAMIGLIA

Il gelato Old Bridge e un gelato artigianale unico che
nasce da ingredienti di altissima qualita e dalla
passione di chi lo prepara da oltre trent'anni.

Il nostro gelato e pastorizzato, mantecato e
preparato con ingredienti di prima scelta e latte
100% italiano nei nostri laboratori, senza
conservanti, coloranti o grassi idrogenati.

| nostri artigiani utilizzano solo materie prime
accuratamente selezionate, lavorate e conservate
con macchinari all'avanguardia delle piu importanti
aziende italiane del settore: OMAB, Carpigiani, ISA.
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LA NOSTRA MISSION

IL GELATO ITALIANO NEL MONDO

La passione e l'esperienza nel settore
gelatiero e dolciario ci spingono a
trasmettere al mondo la nostra cultura e
la nostra filosofia nel fare il gelato.

Siamo nati come una piccola realta
iInnovativa in grado di proporre un
gelato, un'eccellenza Made in Italy,
capace di esaltare le materie prime con
cui viene prodotto.

Offriamo un'esperienza unica al palato:
Il gusto e la genuinita del gelato
artigianale italiano come se fosse
preparato in casa.

(Seoul, Corea del Sud)
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TI SUPPORTIAMO SEMPRE
Lavoreremo fianco a fianco insegnandoti ogni PERCHE UNIRTI A NOI|

passaggio necessario per diventare un gelatiere
professionista. L'insegnamento si basa su un lavoro
soprattutto pratico, a diretto contatto con le
materie prime e i macchinari per la produzione e
conservazione del gelato.

Passione, lavoro e professionalita sono i nostri
valori centrali. Entrare a far parte del mondo delle
gelaterie Old Bridge vuol dire condividere questi
principi cardine. Ci teniamo a divulgare la cultura
del gelato conservando l'artigianalita e la qualita

L’esperienza di oltre trent’anni di tradizione del nostro prodotto

gelatiera verra trasferita attraverso il lavoro in
laboratorio, il lavoro al banco e il rapporto diretto
con la clientela.

Grazie al nostro aiuto e insegnamento potrai
importare tutto questo nella tua attivita che avra
sempre come punto di riferimento e di garanzia
|'azienda madre.
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IL RAPPORTO UMANO

AL PRIMO POSTO




| PRIMI PASSI INSIEME

e Primo contatto

e Incontro e valutazione di fattibilita

e Valutazione della location

e Preventivi

e Firma del contratto

e Progettazione ambienti di lavoro

e Formazione

e Ordine prodotti a marchio Old Bridge e
assistenza 24 ore su 24 direttamente online

e Apertura del punto vendita

e Promozione del nuovo punto vendita tramite
Il sito internet, | social network e pubblicita
nella sede centrale
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CONTATTI

&

gelateriaoldbridge.com

¢

Viale Bastioni di Michelangelo 5
00192, Roma - ltalia

[¥]

franchising@gelateriaoldbridge.com

@ GelateriaOldBridge

\

@oldbridge gelateria


https://gelateriaoldbridge.com/
https://www.google.it/maps/place/Old+Bridge+Gelateria/@41.9064024,12.4563647,15z/data=!4m5!3m4!1s0x0:0xd58627cebc873c8d!8m2!3d41.9064024!4d12.4563647
https://www.facebook.com/GelateriaOldBridge/
https://gelateriaoldbridge.com/
https://www.facebook.com/GelateriaOldBridge/

